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^) Precede et dispositif de s^chage de produits dh^is^s, en vrac. 

(57) Un proc^d6 de s^chage de produits divis6s, en vrac 
c5nsiste. en una premiere phase, ^ ventiler par de Tair sec 
les produits (29) k leur teneur initials en eau, en vue de ra- 
mener cette teneur d un premier seull pr6d6tennln6, puis, 

n une deuxidme phase, k ventiler les produits (29) issus 
de la premiere phase avec de I'air d temperature plus ^le- 
v6e que celle de Tair de ventilation de la premiere phase, 
en vue de ramener la teneur en eau des produits d un 
deuxieme seuil predetermine, inferieur et. enfin, en une 
troisieme plase, d ventiler les produits (29) issus de la 
deuxieme phase avec de Tair e une temperature legere- 
ment inferieure e celle de I'air de ventilation de la deuxieme 
phase, en vue de ramener la teneur en eau des produits. 
dudit deuxieme seuil ^ la teneur finale desiree. 

- Application notamment au s6chage des noix. 
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PROCEDE ET DISPOSZTIF DE 8ECHA6E DE PRODUZTS 
DZVZSES, EN VRAC 

La presente invention a trait au sechage artificial 
controle de produits divisfes, en vrac, tels que des grains 
(mais, ble,,..)/ des legumes sees (haricots, lentilles, 
pois,.-.)/ des fruits en coque ou seches (noix, noisettes 
amandes, pruneaux ), des graines de semences. 

L' invention s' applique plus particulidrement encore au 
sechage des noix et c'est une telle application qui sera 
decrite ci-apres, mais il est evident que le procedg de 
1' invention peut-Stre utilise d'une maniere generale pour le 
sechage de tous produits a I'^etat divise, granulaire. ou 
analogues, ou objets individuels, en vrac, alimentaires ou 
non* 

Le but de I'invention, dans son application au traitement 
des noix, est de rationaliser 1 'utilisation ^nergetique des 
moyens de sechage par une conduite du sechage plus efficace, 
plus econome en energie et plus rapide que les techniques 
utilisees, a qualite egale du produit final. 

II existe actuellement trois grands types de sechoirs. 

Le plus rfepandu est le sechoir de type faux-fond qui 
comprend un ou plusieurs compartiments a fond ajoure incline, 
rempli des noix a secher. 

Les compartiments sont ventiles a I'air sec (20 a 25** C) et 
dure, selon les conditions climatiques et la teneur en eau 
initiale des noix, de 4 a 5 jours. 

Le sechoir a pallox siur tunnel comprend des pallox equipes 
d'un faux-fond, disposes stir un tunnel et necessite une 
installation assez importante, qui occupe une grande surface. 
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Ce systeme est relativement coateux et reseirvS aux grosses 
productions individuelles ou collectives. 

lie troisiSme type de sSchoir utilis' est le seclioir de 
type CURTIS. II s'agit d'un sechoir en tour a Stages 
5 pennettant de travailler en continu par passage en cascade 
d'un etage a 1*^ autre, le remplissage du sSchoir necessitant un 
tapis d'acheiainement des noix. Ce type d' installation est 
reserve aux grosses productions. 

Le premier type de sechoir est inadapte aux conditions 
10 modernes de traitement des noix, cependant que le deuxi^me 
type, le sechoir a pallox sur tunnel, est particulierement 
gourmand en energie en raison des fuites importantes et de 
1 ' insuf f isance de la regulation thermique et que le sechoir de 
type CURTIS est encombrant et coflteux. 
15 Par ailleurs, des travaux recents menSs sur le sechage des 

noix ont montre que, selon sa teneur initiale en eau, la moix 
reagissait suivant plusieurs phases. 

Jusqu'^a 40 % de teneur en eau, le facteur limitant le 
sechage est la capacite d' absorption en eau de I'air de 
20 sechage, alors c[u'au delS de 40 %, la rapidite de sechage est 
essentiellement liee a la temperature de I'air. 

Ces etudes permettent d'^envisager une nouvelle technique 
de sechage qui ne peut cependant pas etre mise en oeuvre dans 
les sechoirs existants dont la conception ne le permet pas. 
25 La presente invention a pour but de proposer une nouvelle 

technique de sechage, notamment des noix, permettant de 
conduire un sechage module, plus rapide et plus economique 
tout en ameliorant la cjualite des produits seches. 

A cet effet, 1^ invention a pour objet un procede de 
30 sechage de produits divises, en vrac, en particulier des noix, 
caracterise en ce qu'il consiste : 

- en une premiere phase, a ventiler par de I'air sec 
les produits a leur teneur initiale en eau, en vue de 
ramener cette teneur a un premier seuil predetermine, 

35 puis, 

- en une deuxieme phase, a ventiler les produits 
issus de la premiere phase avec de I'air a 
temperature plus elevee que celle de I'air de 
ventilation de la premiere phase, en vue de ramener 
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la teneur en eau des produits a un deuxiSme seuil, 
predetermine, inferieur, et enfin, 

- en une troisieme plase, a ventiler les produits 
issus de la deuxieme phase avec de I'air a une 
temperature legerement infer ieure a celle de I'air de 
ventilation de la deuxi&me phase, en vue de ramener 
la teneiir en eau des produits dudit deuxieme seuil a 
la tenexir finale desir^e. 
Dans son application au sechage des noix, le procede met 
en oeuvre, dans la premiere phase, de I'air sec et de 
pr^fSrence a une temperature comprise entre la temperature 
ambiante et une trentaine de degres centigrades, en sorte de 
ramener la teneur en eau des noix aux environ de 40 %, en base 
seche, cependant que la temperature de I'^air de ventilation, 
en deuxieme phase, est de I'ordre de 35 a 40»C, en sorte de 
ramener la teneiu: en eau des noix d' environ 40 % a environ 20 
%, et que la temperature de I'air de ventilation, en troisieme 
phase, est de I'ordre de 30 a 35«C, en sorte d'amener les noix 
a une teneur en eau, en base seche, d' environ 12 %. 

Un tel procede de conduite de sechage des noix permet, par 
rapport a un temoin seche a 30 %, d'augmenter la rapidite du 
sechage de 20 % avec une consommation energetique identique. 

Le procede mettant en oeuvre un traitement par lot avec 
des phases successives distinctes, permet une conduite souple 
et modulees, car on peut agir sur les parametres de chaque 
phase, independamment des autres. 

Avantageusement, a des fins de recuperation et d'economie 
d^energie, I'air de ventilation de la premiere phase est de 
I'^air recupgre de la ventilation de la troisieme phase d^un 
lot precedent, cependant que I'air de ventilation de la 
troisieme phase est de l^air rfecupere de la seconde phase et 
convenablement adapte en temperature. 

Cet air recupere de la seconde phase et a destination de 
la troisieme phase est avantageusement module en temperature 
et en debit par une adjonction d'air frais, par exemple de 
I'air ambiant, 

I- 'invention a egalement pour objet un sechoir pour la mise 
en oeuvre du procede ci-dessus, caracterise en ce qu'il 
conprend : 
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- un berceau iiiont:6 rotatif autoiir d'tin axe vertical 
et portant trois bacs regulierement espac&s 
angulaireiaent, ouverts en pairtie supgrieure et munis 
d'un fond ajoxire^ ouvrant, lesdits bacs 6tant 
depla9ables suivant une trajectoire circulaire les 
amenant devant trois postes fixes de sechage 
regulierement espaces angulairement et dSnommSs 
respect ivement et success ivmeent poste 1 de 
sechage de ladite premiere phase, poste 2 de 
sechage de ladite deuxieme phase et poste 3 de 
sechage de ladite troisiSme phase, 

- un generateur d'^air chaud reliS, d'une part, au 
poste N** 2 par un circuit de ventilation traversant 
le bac du poste et, d' autre part, au poste 3 par 
un circuit de ventilation traversant le bac du poste, 
cependant qu'^au poste N*' 1 le bac est reliS par un 
conduit de ventilation a la sortie du circuit 
d' alimentation en air dudit poste 3, 

- et des moyens pour reguler les parametres de 
temperatures' et debits des flux d'air delivres par 
ledit generateur en direction desdits postes 2 et 
3. 

On va maintenant decrire un mode de realisation pr^fere 
du dispositif ci-dessus, en reference aux dessins annexes sur 
lesguels : 

- Figure 1 est une vue en elevation de face d'un 
sechoir conforme a 1' invention ; 

- Figure 2 est une vue de dessus du sSchoir de la 
figure 1 ; 

- Figure 3 est une vue de profil en coupe suivant la 
ligne III-III de la figure 2, du sechoir ; 

- Figure 4 est une vue de dessus et en coupe 
horizontale partielle suivant la ligne IV-IV de la 
figure 3, du sechoir ; 

- Figure 5 illustre en coupe un mode de realisation 
d'un joint d'etancheite du sechoir, et 

- Figure 6 represente le joint de la figure 5 a l'€tat 
comprime. 

Ii*^ installation representee sur les figures 1 a 4 comprend 
un carrousel constitue d'un berceau 1 monte rotatif autour 
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d'xin axe vertical 2 et poirte par line table 3 elle-meme f ixee a 
un chariot monte siir roulettes 4 a des fins de dSplacement et 
transport • 

Le berceau 1 est constitue d' armatures supportant trois 
5 bacs parallelepipediques A^B et C disposes suivant les trois 
cotes d'^un triangle equilateral. 

Chaque bac A,B,C est ouvert en partie supSrieure et 
comporte un ou plusieurs compart iments a fond ajoure ouvrant, 
constitue par exemple de deux volets articules 5, 6 (figure 3) 
10 permettant le vidage par gravity du bac ou de certains des 
compartiments, le cas ech^ant. 

Les deux volets 5,6 sont articules le long de deux cdtes 
opposes du bac, verrouilles en position horizontale et 
commandes a I'ouverture par exemple par des leviers manuels 
15 (non representes) . 

Dans la position des bacs A, B et C representee sur les 
dessins, ces bacs se trouvent chacun en dessous d'une hotte 
fixe, respectivement 7, 8 et 9, les hottes etant reliees Sl un 
circuit aeraulique alimente par un generateur d'air chaud 
20 mobile 10, par exemple un generateur a gaz propane 
convent ionnel . 

La hotte 8 du bac B est reliee par un conduit souple 11 a 
l'^ entree d'air a rechauffer du generateur 10, cependant gue la 
hotte 7 du bac A est reliee par une conduite 12 S la hotte 9 
25 du bac C. 

La sortie d'air chaud du generateur 10 est reliee par une 
conduite 13 k un caisson fixe 14 dispose sous le bac B et dont 
la partie superieure est ouverte et est de dimensions 
correspondant a celles du fond du bac. 
30 Un conduit de derivation 15 (figures 2 et 4) pique sur le 

conduit 13 et raccordS a un caisson fixe 16 (figure 1) 
similaire au caisson 14 et dispose en dessous du bac C. 

Les caissons 14 et 16 sont, ainsi que la table 3, 
supportes par le chariot 4. 

joint etanche 17 est menage entre, d'une part, les 
caissons fixes 14,16 et.^ les hottes fixes 7,8,9 et, d^autre 
part, les bacs mobiles A, B, c, ces joints etant solidaires 
des elements fixes et courant sur tout le pourtour des 
orifices des caissons et hottes. 
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La derivation 15 est mxinie d'une entrSe 18 d'air frais de 
reglage de la temperatxire de I'air envoyS dans le caisson 16 
et iin volet deflecteiir 19 (figure 4) permet de diriger a 
volonte I'air de sortie du generateur 10 soit dans la conduite 
5 13, soit dans la conduite 15, 

Des ventilateurs 20 et 21 (figure 4) sont disposes dans 
les conduites 13 et 15 respect ivement, au voisinage de 
1' entree des caissons 14, 16. 

Des poignees 22, disposees dans les intervalles entre 
10 bacs, permettent de faire tourner le carrousel pour faire 
passer les bacs A,B,C d'^un emplacement a 1' autre, les 
emplacements etant definis par les hottes fixes 7,8,9 a 
1' aplomb de celle-ci, 

A 1 '^emplacement du bac A tel que represente sur les 
15 dessins, il n'est pas prevu de caisson sous le bac» 

Sous ce bac peut ^tre amenee , par exemple , une ou 
plusieurs caisses-palettes 23 (figures 1 et 3) dans lesquelles 
pourront etre deversees les noix du bac A, lorsque celui-ci 
aura effectue le cycle de sechage qui va etre d€crit plus 
20 loin, 

Les f igxires 5 et 6 illustrent un mode de realisation des 
joints d^'etancheite 17 interposes entre les parties fixes et 
mobiles de 1' installation, aux trois emplacements ou postes 
definis par les hottes fixes 7,8 et 9. 

25 Le joint represents sur les figures 5,6 est un joint 

double comprime, forme de deux boudins paralleles 24 d'un meme 
joint regu dans une gorge 25 courant sur le pourtour des 
hottes 7,8,9 et des caissons 14,16. 

Les boudins 24 sont tournes vers les rebords super ieurs 

30 et inferieurs des bacs A,B,C, qui sont munis d'une plaque de 
compression 26, par exemple realisee dans le materiau connu 
sous la denomination commerciale "Nylon", susceptible, 
lorsqu'un bac est en regard d'une hotte, d'ecraser le joint 
d'etancheite (26), comme illustre par la figure 6, sur la 

35 totalite du pourtour de la hotte. 

Sur les figures 1 et 2, on a represente schematiqtuement en 
27 un poste de commande et controle du processus de sechage, 
relie au generateur 10, aux ventilateurs 20,21, au volet 19, a 
1' entree d'air 18 et a des sondes de temperature disposees aux 

40 endroits appropries. 
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Enfin, la face frontale de la hotte 7 est munle d'une 
porte 28 pour 1^ introduction des noix a traiter 29 dans le 
bac A« 

Le fonctionnement de 1' installation decrite ci-dessus est 
5 le suivant. 

PoruT faciliter la comprehension, on designe par postes de 
sechage 1, 2 et N« 3, les postes respectivement occupes 

sur les dessins par les bacs A,B et ces postes Stant fixes, 
alors gue les bacs A,B,C vont passer successivement du poste 
10 N« 1 au poste N« 2, puis au poste N« 3 et enfin revenir au 
poste N*> 1, 

Le chargement des noix a traiter se fait au poste N** 1, 
par la hotte 7, les noix etant amenees par tous moyens 
appropries* 

15 Le bac A est rempli, mais la hauteur des bacs est de 

preference limitee a 70 cm, qui est une hauteur optimale pour 
la masse de noix a secher, 

Au poste N** 1 les noix 29 subissent leur premiere phase de 
sechage, a savoir une ventilation d'air sec dont la 

20 temperature peut atre- variable. Avantageusement, conformSment 
a 1' invention, cet air provient de la recuperation de I'air de 
sechage du poste 3, via la conduite 12, lequel air se 

trouve a une certaine temperature legerement au dessus de la 
temperature externe ambiante. 

25 Pour initier le processus, si le bac se trouvemt au poste 

3 est vide, la prise d'air auxiliaire 18 et le ventilateiir 
21 seront commandes pour regler la temperature de I'air qui, 
apres traversee du poste vide 3, arrivera au poste 1, a 
la temperature desiree, 

30 Au bout d'un temps predetermine, necessaire pour que la 

teneur en eau des noix 29 au poste N« 1 soit ramenee, de la 
teneur initiale a environ 40 % (base seche) , le bac A passe au 
poste N*» 2 par rotation du berceau 1. Les bacs B et C passent 
alors respectivement du poste N** 2 au poste N** 3 et du poste 

35 N° 3 au poste N° 1. 

Au poste N« 2, les noix 29 subissent une deuxiSme phase de 
sechage a I'aide d'air a temperature plus elevee, de I'^ordre 
de 35 a 40«C, provenant directement du generateur 10 via la 
conduite 13 et le caisson 14. 
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II est S noter que Ic sens de 1:ravers€e de la masse des 
noix 29 est, au post N*> 2, de bas en haut, alors ctu'au poste 
N** 1 la tr aver see desdltes noix s'est effectude de liaut en 
bas, ce qui homogSneise le sechage* 
5 Pendant cette phase, les noix du bac C parvenues au poste 

1 sont dechargees dans des caisses-palettes 23 par 
ouvertxire des volets 5,6 et un nouveau lot de noix est charge 
dans le bac et commence Sl sgcher. 

L'air de sechage du poste N** 2 est recuperg par la 
10 conduite 11 et renvoye au generatexir 10, ce cjui Economise de 
I'energie. 

Lorsque les noix au poste N 2 ont , au bout d ' un temps 
predetermine, atteint un second seuil de siccite, environ 20 % 
(base seche) , elles sont transferees au poste N** 3, pear 

15 rotation du berceau 1, 

Au poste 3, les noix subissent une derniere phase de 

sechage avec de 1 ' air a une temperature , de 1 ' ordre de 3 0 a 
35 «C, legerement infer ieure a la temperature de I'air de 
sechage au poste N° 2. 

20 Get air est fourni par la conduite 15 et passe dans le 

caisson 16, le bac a noix, la hotte 9, puis la conduite 12 et 
la hotte 7. 

La regulation a bonne temperature de cet air est ef f ectuee 
en agissant stir I'arrivee d'air frais 18 et le ventilateur 21, 
25 ce qui module la temperature de I'air fournie par le 
generateur 10, sans incidence sur la temperature de I'air 
envoye par 1' autre conduite 13 au poste 2. 

La temperature de I'air de sechage au poste 3 est 

legerement inferieure a celle de l^air de sechage du poste 
30 2 poxir limiter 1' apparition du front de sechage. 

L'air sortant du poste N° 3 etant peu charge en eau, 
convient bien pour la premiere etape de sechage des noix au 
poste 1. 

A la fin de la troisieme phase de sechage, les noix 
35 passent du poste N*> 3 au poste N«» 1 de depart du cycle oH 
elles sont dechargees. 

Les temps de sejour des noix aux postes N*> 1, N*^ 2, N<> 3 
6tant necessairement identiques, on peut neanmoins jouer sur 
la temperature et le debit de I'air dans chacun des postes 
40 2 et 3, independamment et dans une certaine mesure, par 
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action sur les ventilatexirs 20,21, I'arrivfec d'air 18 et le 
deflectevir 19. 

lie temps de sejour d'un bac aux postes est dStenaine alnsi 
que les parametres de conduite du generateur 10 et des flux 
5 d'air de sechage aux postes N** 2 et 3, en sorte qu'a la fin 
dudit temps de sejour, le degre siccite des noix aux postes 
N<* 2 et N° 3 soit respect ivement sensiblement au niveau des 
seuils indiquSs plus haut (40 % et 20 %). 

Ainsi, simultanement, trois lots de noix subissent I'une 
10 des trois phases du processus de sechage, ce qui accSl&re la 
cadence de sechage. 

La conduite du sechage, notamment les parametres de 
temperature et dSbit d'air, peut etre avantageusement 
automatis^e par un poste 27 appropriS et la rotation du 
15 carrousel (l) peut Stre egalement automatisee a I'aide d'un 
moteur command^ pai: le poste 27, de meme que les etapes de 
chargement/dechargement des noix au poste N** 1. 

Pour ameliorer encore la reduction des consommations 
energetiques, les parois des circuits de circulation d'air et 
20 des bacs sont avantageusement isolSes thermiquement . 

On pourrait egalement envisager de realiser des bacs A,B,C 
amovibles qui seraient charges et decharges en dehors de 
1' installation de sechage. 

Enfin, 1' invention n'est evidemment pas limitee au mode de 
25 realisation represents et decrit ci*dessus, mais en couvre au 
contraire toutes les variantes, notamment en ce qui concerne 
I'agencement des bacs A,B,C et des circuits d'air respectifs 
alimentant chacun de ces bacs. 
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REVENDXCATXONS 
=+=+=+=+=+=+=+=+=+=+=+=+=+= 



!• Precede de sechage de produits divises, en vrac, en 
particulier des noix (29), caracterise en ce qu'il consiste : 

- en une premiere phase, a ventiler par de I'air sec 
les produits (29) a leur teneur initiale en eau, en 
vue de ramener cette teneur a un premier seuil 
predetermine, puis, 

- en une deuxieme phase, a ventiler les produits (29) 
issus dc la premiere phase avec de I'air 4 
temperature plus elevee que celle de I'^air de 
ventilation de la premiere phase, en vue de ramener 
la teneur en eau des produits & un deuxieme seuil 
predetermine, infer ieur et enfin, 

- en une troisieme plase, £l ventiler les produits 
(29) issus de la deuxieme phase avec de I'air a une 
temperature legerement infer ieure & celle de I'air de 
ventilation de la deuxieme phase, en vue de ramener 
la teneur en* eau des produits, dudit deuxieme seuil a 
la teneur finale desiree. 

2 Procede suivant la revendication 1, plus 
particulierement applique au traitement des noix (29), 
caracterise en ce que I'on met en oeuvre dans la premiere 
phase de I'air sec et de preference a une temperature 
comprise entre la temperature ambiante et une trentaine de 
degres centigrades, en sorte de ramener la teneur en eau des 
noix (29) aux environ de 40 %, en base seche, cependant que la 
temperature de I'air de ventilation, en deuxieme phase, est de 
I'ordre de 35 a 40«*C,.en sorte de ramener la teneur en eau des 
noix d' environ 40 % a environ 20 %, et que la temperature de 
I'air de ventilation, en troisieme phase, est de I'ordre de 3 0 
a 35 ®C, en sorte d'amener les noix a une teneur en eau, en 
base seche, d' environ 12. %. 

3. Procede suivant la revendication 1 ou 2, caracterise en 
ce que, a des fins de recuperation et d'economie d'energie, 
I'air de ventilation de la premiere phase est de I'air 
recupere de la ventilation de la troisieme phase d'un lot 
precedent, cependant que I'air de ventilation de la troisieme 
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pliase est de I'air recupere de la seconde phase et 
convenablement adapte en temperature. 

4« Precede suivant la revendication 3, caracterise en ce 
que I'air recupere de la seconde phase et a destination de la 
5 troisieme phase est avantageusement module en temperature et 
en debit par une adjonction d'air frais (18), par exemple de 
I'air ambiant. 

5. Dispositif pour la mise en oeuvre du proced€ selon 
I'^une des revendications 1 ii 4 , caracterise en ce qu'il 

10 conprend : 

- un berceau (1) monte rotatif autoxir d'un axe 
vertical et portant trois bacs (A,B,C) regulierement 
espaces angulairement, ouverts en partie sup&rieure 
et munis d^un fond ajourS, ouvrant, lesdits bacs 

^5 etant depla9ables suivant une trajectoire circulaire 

les amenant devant trois postes fixes de sechage 
regulierement espaces angulairement et denommes 
respect ivement et successivement poste N** 1 de 
sechage de ladite premiere phase, poste 2 de 

20 sechage de ladite deuxieme phase et poste N® 3 de 

sechage de ladite troisieme phase, 

- un generateur d'air chaud (10) relife, d'une part, 
au poste N*^ 2 par un circuit de ventilation 
(13,14,8,11) traversant le bac (B) du poste et, 

25 d' autre part, au poste N*» 3 par un circuit de 

ventilation (15,16,9) traversant le bac (C) du poste, 
cependant qu'au poste N° 1 le bac (A) est relie par 
un conduit de ventilation (7,12) k la sortie du 
circuit d^ alimentation en air dudit poste N** 3, 

- et des moyens (18,19,20,21,27) pour reguler les 
parametres de temperatures et debits des flux d'^air 
delivres par ledit generateur (10) en direction 
desdits postes N** 2 et 3. 

6. Dispositif suivant la revendication 5, caracterise en 
35 ce qu'auxdits postes N° 2 et 3, les bacs (A,B,C) sont diposes 

entre un caisson inf erieur (14 , 16) et une hotte superieure 
(8,9), lesdits caissons (14,16) etant relies audit generateur 
d'air chaud (10) par deux conduits distincts (13,15), 
cependant que la hotte (8) du poste N<» 2 est reliee a 
40 I'entree d'^air a rechauffer du generateur (lO) et que la hotte 
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(9) du poste N** 3 est reliee 4 une hotte (7) du poste N*» 1 
agencSe au dessus du bac s'y trouvant (A) • 

7. Disposi-bif suivemt la revendication 6, caracterisfe en 
ce qu'auxdits postes N*> 1,2,3, des joints d'etancheitfe (17) 

5 sont prevus entre les bacs (A,B,C) et les caissons (14,16) et 
hottes (7,8,9) respect if s . 

8, Dispositif suivant la revendication 6 ou 7, caracterisS 
en ce que les deux circuits de liaison du generateur (10) 
auxdits caissons respectifs (14,16) sont munis d^un 

10 ventilateur (20,21), en ce qxx^Bi la sortie du generateur (10) 
est dispose un volet deflecteur (19) dirigeant le flux d'air 
chaud du generateur vers I'un et/ou 1' autre des deux circuits, 
et en ce cjue le circuit (15) relie au poste N<» 3 est iciuni 
d'^une entrge d'air frais (18) controlee. 

15 9. Dispositif suivant I'une des revendications 6 a 8, 

caracterise en ce cjue la hotte (7) du poste 1 est munie 

d'^vme porte (28) de chargement de bac. 

10. Dispositif suivant I'une des revendications 5^9, 
caracterise en ce que ledit berceau (1) est monte sur une 

20 structure mobile (4) , ainsi que le generateur d'air chaud 

(10) . 
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